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Monaco , le 4 Octobre 1863.

LA NOUVELLE VILLE.

1. ¢)

Parlons maintenant de la nouvelle ville.
~ La ville des Spélugucs sera batie entre la
facads du Casino, qui regarde les Alpes, et la
route de Monaco a Menton. Elle ne sera ni
arande comme un chef-lieu de sous-prefecture,
ni disposée comme une ville destinte au trafic
et aux affaires. Ce sera un ensemble de villas
magnifiques construites toules d’aprés des dis-
positions indiquées par Padministration. Le
plan de ces villas n'est sans doule pas encore
arrété. On ne peut jamais & I'avance détermi-
ner d’une manicre absolue et irrévocable les

constructions de fantaisie auxquelles doil sur-
lout présider le bon goat. Le bon goit, élant:

par son essence d”une nature indéfiniment per-
fectible, attend toujours & la derniére heure,
a la derniére minate, pour sc prononcer el
passer de I'état théorique a I'élat pratique,
Toutcfois. il est déja permis d'affirmer que la
routine ct les traditions du méticr seront étran-
géres aux plans qui seront adoptés. Ni les cha-
lets de la Suisse, ni les ¢légantes villas que
I'Ttalic posséde au milicu de ses beaux jardins,
ne fourniront ancun type absolu. G'est du nou-
veau gue l'on veul; el c’est du nouveaa que
'on anra. Daillears Vintérét le commande,
comme le réclame la répulation des intelli-
gents dirccteurs de la Sociéte des Bains qui
tiennent 2 honneur de laisser derviere cux
des souvenirs incffagables. Dans lous les cas, si
I'on n’arrive pas  faire mieux (ue la Suisse et
Pltalie, on aura la satisfaction de faire autre-
ment. Et le mérile d’une innovalion vaut bien
que Pon sache quelque gré & ceux qui luttent
contre les préjugés ou un enthousiasme de
conveption. :

La ville des Spilugues formera une sorte de
carré long, se développant sur un terrain 1égeé-
rement incling. Sa superficie sc divisera en

Voir les numéros du 20 et 27 Septembre.
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deux rues principales qui la traverseront de
Pest & I'ouest, Chacune de ces rues recevra un
nom rappelant plus particulierementsa position
clson voisinage.

Uelle qui coupe la ville dans sa partie supé-
ricure, el se developpe parallélement & laroute
de Monaco @ Mentou sera probablementappelée
rue Costa bella. Deux expressions dont I'eu-
phonie flatte oreille, en méme lemps (u’elles
prometient aux yeux des sujets d’admiration
nombreux et variés.

Moins longue, mais d’une largenr égale, la
seconde devrase nommer rue du Casino. Elle

servira de ligne de démarcation entre les pro-

priétés privees et les dépendances du Gercle.
D’autres rues, dont le nom n'est pas indiqué
sur le plan, couperont ces deux derniéres sur
plusieurs points, s¢ rendant en ligne droite
d’nne extrémite a autre de la ville.

Parlons maintenant du boulevard du Casino -
qui coupe la ville par l¢ milien. Ge boulevard

descend perpendiculairement de la route de
Menton ala place qui separe les denxgrands
hotels que 'administration fait construire, el
dont I'un pourra recevoir des voyageurs dans
les premiers jours du mois prochain, Si des
raisons, qu’il ne nousappartient pasd’apprécier
ici, Wavaient point déeterming administration
a lui donner le nom de houlevard du Casino,
nous proposerions de Vappeler boulevard des
fleurs. Car chaque maison batie le long de cetle
avenue aura un jardin sur le devant. Le som,
que les proprictaires de ces maisons apporte-
ront & décorer et a entrelenir ces parterres, fera
bien certainement de cette large voie, la prome-
nade la plus ravissante que 'on puisse rencon-
trer dans une ville. Sa physionomie revélira un
aspecl donl I'Orient, pays des mevveilles par
excellence, pourra seul donner une idée. Nulle
part, en effet, que nous sachions, la nature ot
I’art ne se trouvent nnis d'une manicre aussi

intime; nulle part, les merveilles enfantées par |

le progrés ctlascience, n’¢talent leurs beautés au
milieu d’un pareil luxe de fleurs et de parfums,

Les jardins publics, que nous avons perdus
de vue depuis déja quelqae temps, renaissent
al'extrémité de ce boulevard. Lesplanade des
hotels couvre sa nudite de massif de vérdure,
dessinés en croissant, tandis qu’une piscine de
marbre blanc cache ses eaux sous une couronne
de fleurs ravies & la monlagne. Derriére les
deux grands hotels, et sur un plan parallele a
leur facade, un immense carré de lerrain dou-
nera naissance 4 de nombreux bosquets. Quoi-

. ’ . LY .
que d’un accés permis & tout le monde, ces

bosquets seront plus particulierement réservés
a la promenade des étrangers qui habiteront
ces deux superbes éiablissements. Le but de
Fadministration, en ajoutant ces derniers em-
bellissements, laisse: entrevoir les soins qu’elle
se donne afin de meénager, comme nous le-di-
sions'an jour, Pillusion des riches personnagts,
qui déscrieront Teurs’ chiteaux et leurs parcs
pour venir faire une saison dans la ville des
Spélugues. On sera chez soi dans ces bosquets,
comine I'on est chez soi dans ses propres terres.
Personne ne viendra vous inquiéter, personne
ne viendra vous surveiller. Les fleurs appar-
tiendront a ceux qui voudront les cueillir. Les
oranges seront une propriélé commune, ainsi
que les fruils de loute sorta dont les. allées
seront bordées. Jamais un gardien ne s'appro-
chera de vous, si ce n’est pour se mettre a votre
disposition et vous obéir, comme dans les vieux
chaleaux obéissent les vicux serviteurs, avee
respect et empressement.

Ville et campagne, hotel et ehdteau, voila
douc quelle sera la fulure ville des Spélugues.

Nous v’ajouterons plus rien a ce que nous
avons déja dil. Il nous serait cependant facile
de faire vessortir une foule de clioses que le plan

_contient, el qui serviront d’ornement de detail

a ce magnifique ensemble. Mais le genre. des-
criptifexpose I'écrivain a-des écueils si grands,
que, pour feséviter, il est obligé de rester sou-
vent en deca de fa vérité. S

A. Cranpoy,

L
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Qn"ltt dzms le Hm cure de ance
MO‘XACO ET SES PRINCES.

Uﬂ prince, wsltant la modeste demeure du sa-
ot de Haller, agma, dit-on

=L Quelfe petite maison pour un si grand hom-
me !

Je me suis rappelé cette royale exclamation en li-
sant le remarquable ouvrage de M. Henri Métivier,
Se peut-il qu’elle ait fourni tantde grands princes,
cette vieille maison de Grimaldi, qui partde Gri-
moald, fils de Pépin d’Héristal et fiere de Charles
Martel, et s’est perpétuée jusqu’a nos jours, comme
I’if séculaire, toujours vert et toujours aussi vivace!
Se peut-il que tant de noblesse, tant de vaillance,
tant de vertus souveraines aient rehaussé I'éclat de
cette race illustre, et ’historien, en jetant un regard
philosophique sur le rocher verdoyant de Monaco,
ne s’écrie-t-il pas, lui aussi:

— Quelle petite principauté pour de si grands
princes !

Le philosoplie se prend & regretter que le mou-
vement des révolutions humaines n’aif pas légitime-
ment agrandi le domaine des Grimaldi; mais il se
console en voyant ce que les révolutions ont semé
sur la terre de ruines et de débris, et surtout en
pensant que la souveraineté deMonaco est aujourd’-
hui, hélas! la plus vieille des monarchies hérédi-
taires de 'Europe. Triste dérision des grandeurs
humaines! Quand ontcroilé; sans laisser méme un
vestige, tant de puissants empires ; quand se sont
effondrés ou usurpés tant de trones, elle vit toujours
cette modeste principatuté, qui porte rieusement le
poids de ses neuf siecles, endormie & Pombre de ses
orangers et de ses platanes, bercée par le majes-
tueux et pottique murmure de la Moéditerrance,
dont la monotonie méme a comme un parfum d’'im-
mortalité. La vieille Europe 1’a cess¢ d’étre le
champ d’exil des rois dépouillés ou méeconnus ; mais
Grimaldi n’a pas glissé dans 'abime des ages; Gri-
maldi régne en 1863 comme en 980, alors .que le
cornte Gmlhum(, tr age tle tc\te de cette souv eraine
donation.

Mais Ihistoire de Monaco ne commence pas (qu’au
dixiéme siécle; c'est une des plus anciennes villes
du monde, comme ka plupart de ces cités italiennes
assises fierement sur un rocher, plus prés du soleil
et le pied baignant. dans 'azur. La Périégése ’HE-
catée de Milet, qui vivait cing cents ans avant Jésus-
Christ ; Strabon, danssa Géographie des Alpes ; Ser-
vius, dans son Commentaire sur le vers 830 du li-
vie VI de PEndide; Ptolémée, Ammieu Marcellin,
Lucain, dans sa Pharsale ; Silius Italicus, Virgile,
Tacite, elc., parlentdu port de Monaco, portus Her-
culis Moneect. Le moyen ige en fait portus Mona-
chi, le port duMoine, et ceite corruption méme four-
nit plus tard aux souverains de Monaco les tenants
de leui blason. De Moncecei on Monachi, les Proven-
caux ataient fait Mourgues ou Monégue ; mais le nom
moderne a définitivement prévalu.

Les Grunaldi possédaient en toute souveraineté
les seigneuries de Monaco, Menton, Rogquebrune,
sastitlon, Bueil, Cagnes et Villeneuve. Les flottes
de Monaco tenaient un rang distingud dans la Médi-
terrané2, et rivalisaient souvent avec celles de Pise
et des autres puissances maritimes de second ordre;
plusieurs fois méme ses galeres avaient tenu téte
aux grandes républiques italiennes, Genes et Veni-
se, aux Catalans et aux Grecs, auxquels elles avaient
enlevé l'ile de Chio et quelques autres iles de I'Ar-
chipel. Le commerce de Monaco était considérable,
gifice 4 une population vaillante de marins et 410

soldats, et, nous dit le consciencieux historien, le
pavillon & I’écu d’argent fuzelé de gueules (tait sa-
lué avec crainte par les flottes marchandes
tes de Ligurie aux Dardanelles.

On le sait, la puissance maritime de Monaco B§t

tombhée comme est.tomhée celle de Venise; mais les |

lagunes bleues de Venise la belle ne sont plus care-
sées, comine les oliviers et les lauriers-roses de Mo-
naco, par un soufle d'indépendance souveraine. Ve-
niso et ses dovm sont morti; Monaco et ses princes

N Ebt-(f-b pas une cuueuso tn admon, LL“G (]lll veut
qu’a lissue d’une fele splendide offeite par un Gri-
maldi & Charles-Quint, Fempereur, couteinplant
d’un baleon la foule des Monégarzques qui Paeela-
maient, se soit éerié ;

— Salut, gens e Monaco! je vous fait tous
nobles !

Cette avistocratique tradition et la légende de
sainte Dévote, la douce patrone de Monaco, se re-
trouvent dans Fouvrage que nous examinons,et dont
nous recommandons la lecture & tous ceux qui ai-
ment Fhistoire cerite dans le style du maifre et avee
toutes les hautes qualités de Ihistorien : conscience,
impartialité, respect, indépendance , qualités si ra-
res de nos jours, — Aujourd*hui surtout que lamai-
gon de Savoie sest si décidément mise 4 lordre du
jour, il faut lire le récit des luttes qu'edt i soutenir
la maison de Grimaldi pour ne pas laisser absorber
sa souveraineté par un voisin refativement puissant:
qui déja préludait aux annexions de Favenir, 1l faut
lire P’histoire de Fusurpation du comté de Nice par
la maison de Savoie, Lileltre écrazante de la noble
princesse de Grimaldi-Monaco i Uignoble Fouquier-
Tinville ; lepiquant récit de la vencontre d’Ionore v
avee Napoléon I' revenant d'Elbe. T1 fant tout live,
en un mot, pour connaitic et honorer ces grands
souverains du plus petit des royaumes, Giballin, les
trois Raynier, Charles I'" dit le Grand, le vainqueuar
de Guernesey, Jeun 1", Jean {l, Lucien, Honoré If,
Louis, Antoine, Honové 11, et Pillustre prince sou-
verain actuel, qui honove e noble nom quiil pm fe
plutot méme qu’il nen est honoré.

Nous e terminerous pas cet examen hibliogra-
phique, trop cowrt & notre gré, sans remercier M.
Henri Métivier du vif intérét que nous avons pris i
la lecture de Monaco ct ses princes.

Nons croyons sincérement qu’un jour, hientdt
peut-étre, ses éminente: qualités dlistorien ceront
appelées & briller sur un plus vaste thaatre.

Oscar nE PoLt.

On lit dans le Mémorial de la Loire :

La erue extraordinaire du 25 septembie, quin’a pro-
duit dans la traversée de notre ville, protégée par ses
quais exhanssés, que des dommages insignifianis, a eq
de plus graves conséquences dans les parties desa vallée,
en amont eten aval, quin’ont pu lui epposer de tels ol
tacles. La ville de Scyssel a été envalie et veccuverts
d’une nappe lquide d'un moetre et demi de hauteur.
La plupart des cours d*cau du département de I'Ain ont
également débordé.

Enavat de Lyon, les ravages du fleave el de ses” af-
fluents ont ¢té plus considérables encore.,

Le chemin de fer de Lyon i la Mdditervanée a élé en-
dommagé sur plusicurs points de la circalation des brajns
de voyagenrs et de marchandises y a été momentanément
interrompue. Un convoi ommibus qui remontait vendre-
di 25 de Valence & Lyon, a été foreé de s’arréter eom-
plétement, & quelques centaines de métres de Tain, par
suite de la rupture de la chaussée, presque entiérement
emportce et laissant les traverses et les tails suspendus
dans le vide. Gette avarie avait éé causée par Uinsuffi-
sanee d’un pont viadue gui nTnvait pas un débouehd as-

, des ci-

‘au train de reprendre sa marcke.

‘sez considérable pourles-eaux -qui- arrwmem du. haut

pays, et qui ont reflué par-dessus la voie.

Les voyagetrs ont 616 forcés de- desceizdxe et d& ga-
gner a pied la station de’ 'l‘am ot ils oni attenda pen-
dant treize heures que le éhem’m en ’pame repare perm}t

Prés “de Setve ,'un aufre convei, sn-r‘pms'dansm
tranchée par des eboulcments qui avaient lieu, en avant
et en arriére, aété foreé de s’arréter ot e stationner sur
place pendant plusieurs Leures.

Si ces temps d’arrét ont mis & une rude épreuve Ja pa-
tience e plusieurs centaines de voyageurs, condamnds i
stationner contre leur gré, dans des endroits dépourvus
de ressources ct presque d’abri, et & faire pédestrement,
exposés @ toutes les intemperies, des trajets qu’ils comp-
taient faire autrement, les employés dn chemin de fer
ont cu, de leur cdté, une pénible corvée & accomplir pour
metire de Pordre dans ce désordre, faire exdeuter pres-
que instantandment les réparations les plus urgentes,
et rétablir, tant bien que mal, la circulation momenta-
nément suspendue. Enfin, avec Paide des ingénienrs et
des ouvriers appelés en- loute hite, on -est venu--4 -bout
de parer au plus pressé, et le service de Ia voie ferrée a
vecommencé depuis avant-hier sur un pied a pen pres
régulier.

NOUVELLES LOCALES.

Par décret en date du 22 juillet dernier, S. M.
I'Empercur des Francais a autorisé le vice-consul de
France & Monaco i faire les actes attribués aux con-
suls et anx chanceliers, en qualité ¢ officier de I’dlat
civil et de notaire et & recevoir les dépols

De plus, S. E. le ministre de la Marine et des
Colonies, pav déeision du 27 du méme mois a investi
le vice-consul de France, en ce qui concerne i po-
Jica e la navigation francaise dans le port de Mo-
niwo, des fonctiens conférées aux consuls, comme
suppléant a I'étranger les administratenrs de a ma-
rine. :

— M. Godineau de la Bretonunerie a cess¢ d'étre
attaché, en qualité d’architecte, au palais de Monaco.

— M. Murat, I’babile peintre chargs de la res-
tauration des fresques du palaisde S. A. et que le
mauvais état de sa santé avait oblige récemment e
quitter ses travaux, vient de montir A Paris.

— Le noftiibre dns étrangers ariivés i Monaco, du
17 au 30 septehre 1863, est de 1528. -

e ——————
Correspoydance particulicre dw Journal de Monaco.
‘ Paris 30 Septembre.

Un printemps nouveau esi venu animer nos houlevards,
nos promenades. Le soleil nous envoie ses sourires les
plus dords ¢ on se eroirait réellement transporté sous
I'heureux elimal qui vous prodigue ses richicsses natu-
relles-avee une géndreuse somptuosité, Kt cependant, le
veai Pavisien a déserté lavitle, Urbs, la ville par excel-
lence. Suivez, si vous fe pouvez, sa course vagabonde a
travers les montagnes de la Suisse, aux Pyréndes, en
Ttalie, & tous les bains de mer, rendez-vous du monde
élégant. Yoild les prodigees de fa vapeur ! Is donnent
presque le don d'ubiquité. Que sera ee done bientdt si
fe hallon, ce grand révolutionnaire qui ne connait ni
les mers, ni les montagnes, ni les douanes, détrdne les

chemins de fer. La face du monde sera changée. Les
meeurs , les usages disparaitront dans ce gmantesquc

bouleversement, et {"homme régnera en souverain au mi-
licu de Vespace conquis par son génie. En sommes nous
I maintenant? Je n'oserais le prophétiser. Demandez la
réponse & M. Nadar, qui essaye de résoudre ce probleme
de la navigation acrienne. Dmmmhe, iout Paris intelli-
gent et carieux envahira le Champ de Mars pour assister
au départ du Ballon Géant. Ge ne- sera plus. la timide
Mongolfidre qui réjonissait lant. nos  aieux quelque
temps avant fa prise de la Bastitle. Non , le ballon de M.
Nadar offre la capacité d’un véritable ‘navire ; sa hauteur

atteint presque les tours de Notre-Dame., T sera monié



nar'des savants qui se livreroni dans les airs aux expé-

riences les plus intéressantes, Ouse dirigeront-ils ? Le:
vent seul le sait. Dans quelle contrée sont-ils destinés a |

deseendre ? Voili le sceret de Pavenir. Peut-éire, com-
meJeare, M. Nadar et sa société brulés dans les airs
trouvéront-ils leur tombeau au sein de I'Ocdan. Mais
éeartons ce funeste présage. Que le ballon dirige les har-
dis navigateurs vers une terre hospitalicre leur retour
comme leur départ sera salué par les npplau(_]issements
de la foule qui aime les courageuses entreprises.

Si certains parisicns sont parlis pour imposer & I'é-
tranger un tribut de plaisirs, ne croyez pas que Paris
soit désert. Paris conserve toujours une réserve pour ses
fidéles. Voyez plutdt le champ des Conrses de Ghantilly,
celui de Longehamps. Toujours la méme foule élégante;
toujours ces toilettes que les Parisiennes seules savert
porter. Admirez ces éloffes printaniéres dont elles se sont
parées comme pour prolesler conire ces vilaines fenil-
les jaunes qui [rangent déja le Bois de Boulogne. Les
foréts de Si-Germain, de Marly, de Fontainebleau, sont
encore sillonndes de légires amazones. Les coteaux voi-
sins ont déja envoyé aux pressoirs ce jus de la treille,
chanté par les poétes de tous les temps. Kt malgré Tap-
prochie de la chute des feuilles, tout est gai, tout est
riant ; et les environs de Paris fiers de soutenir la com-
paraison avec des retraites chires aux tourisles, permet-
tent encore les distractions Jes plus varndes. La Gomnédie
de salons est loujburs 4 la mode, et dernierement encore
dans antique ehateau de la Youte, j’ai entenda des ac-
teurs et des actrices improvisées, qui ne m’onl pas fait
regrotter les arlistes de la Comédie Francaise. Le specta-
elo était des plus atirayants 5 il se composait des jeur de
Pamour et du hasard, le few an courent, ot du premier
acte du Misaathrope.

Puisque je mentretiens de thdatre, laissez-moi termi-
ner cette trop rapide revue.par quelques paroles de regrets
i la mdmoire " Alfred de Vigny. Vous avez lu dans toas
les journaux I"histoire de eetie vie loute voude & la podsie,
ot au culte des lettres. Llauteur de-Ghatterton est un de
¢es hommes rares dont la géndralion s’éleint ehaque jour.
La litérature était une idole @ laguelle M. de Vigny a
sacrifié toue son cxistence. G'étail un vrai philosophe
autani quiun pofte. Dats ctsiccle d'enivrements politi-

(qies g les gonﬁgicrlq'c\s les plus rebystes épronventleurs |

defaiflafete; M.Ade Vignyatoujoirs: spsrester digoe et
éloigné des grandeurs auxquelles son talent comme sa

paissatice lui donnaient dreit [1. §°8st éleint eomme wn.

sage de lantiquité, sans briit, entourdde sesaniic.
Enxsust Yopugrr, .

N —

Il ne faut pas croire que Rossini se repose un seul ins-
tant. Lillustre maésiro produit sans cesce. II a com-
mened par e thédtve, il finit par la musique religicuse
et par lu musique de ehambre. H compose une messe
son Reguiem , dit-il, et puisse Dicu dloigner. longteinps
IPheure oi ee Requiewn sera ehanté. Son génie, loin de
<épuiser, gest translormé. 1 a derit prés de cent moi-
ceaux de piano d’ane beauté vare et d'une infinie vaiidud,
I} les fmprovise en agagant son pervoguet, qui lui répond
des gros nuls. Quelquefois, tout en fredonnant un motil,
il seproméne delong en large et sapproche d'une fendtre
dou il voit passer e cliemin de ler son ennemi.

— Vous ne voudriez s vous risquer dans un de ces
wagons 7 lni disait nue jeune fifle ¢tonnde de cette aver-
ston invincible.

— Mon cufant, luirépondit Rossini, je me risque bien
dans un fiacre; mais je m'informe d’abord si les chevaux
sont fatigués.

— Et &71ls ne le sont pas ? dit la jeune filfe.

— Jo vais & pied, dit Rossint.

Plusicurs de ses morceaux de piano ont des titres bi-
zarres. s sont divisés en quatre cahiers, et chacun de ces
cahiers dobute par un hors-d'@uvre.

Ces quatre hors-d’ceuvre sappelient : les radis, le
beurre, le sancisson, les surdines.

Lovsquun pianiste. quel qu’il soit, entre chez i,
Rossini se leve et fe salue da titre de maitre. <Ma seule
ambition, dit-il, serait de jouer du piano, non pag com-
me Liszt ., ou Thalberg, on Lacombe. ou Mathias, — je
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n’ai point tant d'orgueil, mais seulement comme un de
leurs bons éléves. Y parviendrai-je jamais! L’art est
long, la vie est courte.»

En attendant, Rossini, toujours moqueur, signe ses
lettres : « Rossini, pianiste de quatriéme ordre! » Ou
bien encore : « Rossini, ancien compositeur de musiqhe.»

LA VENDANGLE.

Aprés la culture des cérdales, ¢est la vigne qui cons-
titue lu plus forte branche des revenus du sol frangais.
Aussi la vendange mérite-t-ele d’attirer attention pu-
blique au méme degré que la moisson.

La vigne occupe plus de deux miilions d*hectares sur
le sol francais. Ghague heetare produiten moyenne tren-
te hectolitres de vin, dont la valenr varie de 10 4 200 fr.
Ihectolitre, et dont la valeur moyenne est de 20 fri;
d’ou il surtquon peut évaluer & prés de 4,200 millions
le produit moyen des vignobles francais.

Cette valeur vénale a beaucoup augmenté par la faci-
lité et la rapidité des transports, dus i Pélablissement
des voies ferrées. — Le commeree, anjourd’hui, achéte
et exporte d’énormes quantités de vins de crus jadis
inconnus qui, autrefois, navaient pas de déboucliés et
se consommaient dans un rayon trés-restreint.

En outre, les raisins vendus en nature constituent
une branche déjd importante du revenu viticole. Nos
raisins du Midi ctdu Centre approvisionnent en ce mo-
ment les tables du nord de {a France, de la Belgique, de
I’Angleterre et des Etats du Nord. Dans les porls du Ha-
vre ci de Dieppe, on expédic chaque jour pour plus de
100,000 franes de raisins pour 'Angleterre.

La produetion vitivole est donc entrée dans une phase
toute nouvelle, qui exige des producteurs une dose de
savoir et d’habileté pratique dont Ta plupari d’enti’eux
ne sont pas assez puurvus. Aussi, applaudissons-nous de
toul notre ceeur aux conseils généraux et aux comices qui
subventionnent d’habiles prolesseurs pour répamdre dans
toutes les contrées vignobles les saines notions de viticul-
ture et de vinification. _ '

La production des vins comprend, en eifer, denx scien-
ces distinetes. On peut étre un bon vigneron et un mau-
vais fabricant de vin, et réeiproqueinent,

Or, la fabrication vicieuse ou 111:[):}1‘&'{10 du vin cause
un préjudice hmmense phaquc anuée au revenu 'd/c la
France, en diminuant d’un quart, souvent de moitié, la
valeur commerciake el la qualité comestible des produits.
Aussi Jes grandes maisons de commerce se metient-elles
en dovoir d’aclicter les vendanges sur pied, et de dir-
ger elles-mémes les opérations nombreuses et délicates
«qut ameénent la conversion du jus de raisin en vin,

1l ne saurait entrer dans notre pensée de consacrer
dans un article de journal les noliens complexes qui
constituent cetie industrie. Nous nous bornons 4 résu-
wer les notions dlémentaires, qui sont encore le privi-

Jlege de quelques llomunies éulumf-s_, il.f()ls quelles de-
vrajent dtre 'A B G de tout proprictaire et de tourvi-

gneron frangats. , IR,

Vendange. — On vendange, aulant que possible, le
matin, apres la. rosie. On doit s"altacher - mettre sur
pied un personnel assez nombreax pour aceélérer 1ope-
ration, et obtenir des cuvées pleines chaque jour. Getle
condition est indispensable pour fa houne qualité du viu.
On coupe le raisin avee des serpes ou des séeateurs bien
affilés, pour ménager les souches el oviter les pertes de
raisin. Les fruits gui tombent, qu'on ne Foublie pas,
sont loujours les plus mivs ¢t les meillears.

Dans les anndes ot la maturité s'obtient diflicilement,
on vendange, s'il fe faut, plus ane fois, en laissantsur
1+ eep les grappes pew avancées en atgrité. I impor-
te de faive e vin avee des raising aussi wiws quil esy
possible.

Un instrument eflicace pour acecliver la vendange,
c’est le chariot inventé par M. e comte de la Loyére, a
Savigny-sous-Beaune. .

Ce chariot a lesroues d’un diameétre assez haut pour
que Pessieu passc par dessus les ceps. Attelé d’an che-
val, le chariot parcourtles vignes a la suite des vepdan-
geurs, sans embarras ct sans cndommager les eeps, et
emmene au pressoir directement toul le contenu de
leurs paniers. Ce chariot sert également & répandre los
engrais, & distribuer les échalas et & enlever les sar-
ments aprés la taille de la vigne. On voit par 13 combien

ce véhicule épargne de main-d’eeuvre dans les exploita- -

tions d’une certaine éiendue. N
Egrappage.— L’égrappage consiste i séparer les rafles
des fruits avant le foulage. L utilité et les avantages de
cette pratique sont trés-variables, ct se lient & trop de
circonstances diverses pour faire’la maticre d’une thiorie
absolue. En général, on y a recours avee sueces, lorsque
les raisins ne sont pas parfaitement mirs; alors Facide
tannique de la rafle serait en exeés dans le motit i don-
nerait au vin une saveur verte el astringente. Au con-
traire, on évite d’égrapper les vaisins trés-mirs, dont
le molit serait épais et ricie en sucre, mais pauvre en

d'étre conseillé  est
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acide tannique. Dans ces cas, la grappe a une action
physique sur le moiit, en y maintenant un peu de vide,
yui active la fermentation. Elle agit aussi chimiquement
en ajontant an mofit du tanin, qui est un principe pré-
cieux de conscrvation pour le vin. ‘

Enfin, quelqaefois on se contente dégrapper un tiers
ou la moitié, ou une proportion quelconque de la ven-
dange, suivant le degré quon veut ohienir. Cest ‘iei
que "expérience doit ¢tre le guitke nouveau du travail
vinicole.

Curage, foulage. — Le raisin estddposé dans les cuves
pour y étre soumis a la fermentation vineuse. Les uns le
{’0|1lcxat pour I'écraser immédiatement, d’autres laissent
a la fermentation le soin de briser les pellicnles. C’est
un ancien usage de fouler lorsque 1a masse commence i
séchauffer. Ge foulage, généralement opéré par des
hommes debout, chaussés de gros sabots, est une opéra-
tion dangereuse et imparfaite ; beaaconp de grumes ne
sont pas derasés, la fermentation est inégale, et il reste
dans le vin des parties mal élaborées, qui sont an prin-
cipe de décomposition. Get usage est abandonné par les
bons propriétaives.

On opere beaucoup mieux en éerasant le raisin a
IPaide de fouloirs placés au-dessus des cuves. Le fouloir
est une claic ronde 4 rebords & claire-voie, dont Jes vides
ou trous livrent passage aux f{ruits el reliennent les
rafles: on a aussi des fouloirs formés de deux eylindres
cannelés qui tournenten sens inverse et (qui éerasent les
grappes & leur passage. On laisse un pew d’espace entre
les deux eylindres pour me pas écraser les pipins et les
rafles, dont le jus introduirait dans le moat des prin-
cipes ipres et aslringents. ’

En deux mots, la fermentation la plus vapide est la
meilleave. Il faur Fassurer, antant quon le peut, par
des raisins tres-mirs et riches en matiére sucrée, par
un foulage complet, et surtout par une iempératare 'au
moins 15 degrés. Lorsque a1 est froid au montent du
cuvage, il y a des propristaires qui éehautfent le cuvoir
artificiellement. D'autres font ehanffer du motit dans
des chauadicres, et on le rejetie sur la masse pour I'é-
chauffer. Enlin, lorsque le raisin est pauvre en suere et
@*une matorité peu avaiede, on ajoule an moiil un po
de sucre on de cassonnade, ou du miel, parfols auss1 un
peu de lie séclie ou de'la levdre de bicre.

Une quesiion trés-controversée parmi les viticulteurs,
e'est de savorr sl convient wieux que la cuye soit dé-
couverte ou fermde. Bn général, le proeédé le plus digne
: U6l e pas remplic Ja cuve de
moiit jusqu’au bord ; placer au-dessus du moiit un pre-
micr Gouvercle & elatrd=voie cur lequel so forme eet
amas de maliéres écameiscs; nowmd chapean, qui se
mainticnt ainsi flottant an-dessus de la masse et arde an
dégagement de’avido carbomiquessarmonterce premtier
couverele dun gecontl posé: dixfeentigdctres. ati-deskug

8

—

en: ne laissapl g un pow de yide g ilicu pour Joaldgas
gemeht de Yacnde carBonique. Co'tovon évie it His

meonvénicents du cuvage a déeouvert et eeux des cuves
hermétiquement fermges. } a ggriout avantage de pré-
vemit les peres d'alcopl e poidisios-important dans los
vins destinds a &ire convertis en caux-de-vie. ,

© Avee fe edvage opéré daus ces conditions, la fermen-
tatiow’ tumbiltuense sTopere promptement, et on déeuve
aussitol qu’elle est apaisée. Glest i cos couditions que le
vin aura du bouquet et de la fuesse; antant que Je cam-
porte fa qualité du terreiv et du frait, et sera éxempt de
ces saveurs dpres, dures, qui aceusent les crus vulgaires
et les vinifications imparfanes,

Inutile de dire (u/if est essentiel qu'aucunc émanation
dtrangere ne péneétee dans le cuvier. Les murs da cuvier
ausst hien que.ceux du cobiersdoivent dtra s €8, aXempls
de moisissure ; les (s et Jos owtild 1}1\1'&?{(}1&%! net-
toyds, sans aucutie odeur de moisi. Chez les vignerons
s0igRCUX, 00 fes lave & Vean additionnée d*aleoo!, ou i
Fean de chanx, wn peu avant de s'en servir,

Eulin le cuvier doit étre parvfaitement aéré, Les éma-
nations d'acide carbonique, on le sait trop, peavent

%3

~eompromettre la vie des ouvriers. Ascer de catastrophes

les rappellent a la pruflence tous les anx.

Avant de déeaver, on passe au pressoir les grumes
plus on moins cerasis qui contiennent encore du jus. —
Dans les contrdes o on distille les mares pour en drer
de Pean-de-Vie, on s’absticntt de pousser Ja pression 4sa
dernicre Bmite. -

Nous ve-parlons pas iei du genrede pressoir .qu'il
convient d’adopter.Tout Je monde sait mamtenant & quel
poini les nouveaux pressoirs a vis en fer 5011t"p|"€f(ﬁ'5\lﬂbs

S aux vieux pressoirs a.¥is en Wit

Le modt.uon pressé, dit glo mere goutte on premier
vin, doit-il former un vin & party ou faut-il Je méler au
modt extrait pav le presspir 2 Encore: yne qliostwpadifli-
etle et déticate, qu'on doit résoudre d'apres Jes mémes
données que ectles de Pégrappage. T <"agit; en'éffet, de
savoir jusquaquel pointle vin a besoin d’étre additionné
d’acide tannique pour se cofistituer ‘el se‘conserver ;
jnsqu’d quel pointik peut s’en passer, ¢e qui lui permet
d*acquérir plus de finesse et de houquet.
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Dans toutes ces questions, on le voit, il faut s’attacher
a suivre les bons principes, mais tenir compte de toutes
les circonstances qui en font varier les applications.
Décuvage. — On décuve aussitdt que la fermentation
cesse - d’8ire tumulivense. Le vin est déposé dans des
toaneaux ou la fermentation lente achéve, en quelques
aeis, de le purger des matiéres étrangéres et de (onsti-
tuer som homogénité. On a soin, pendant ce temps 13,
d’ouiller Jes tonneaux, c’est-a-dire de les remplic avee
du vin A mesure que les vides se produisent  la sarface;
¢’est wn tort grave de n’ouiller que tous les mois dans les
premiers temps. Le vide qui a lien dans les tonnes n’est
pas suflisamsient occupé par Vacide carbonique et le
contact de Dair expose le vin 4 contracler un goat d’¢-
vent et i subir un commencement de fermentation
acétique (1).
Nous ne pomvons qu'effleurer tous ces détails si im-
rlants et s1 décisifs pour la qualité et le prix du vin.
ous aurions a parler également des vins liqueurs, qui
se préparent avec des raisins trés-mdrs, quon fait
séclier au soleil ou méme au four avant de les soumetlre
au cuvage. Dans quelques contrées, on fait sécher les
rappes sur pied, en lordant la queue huit jours avant
a vendange. En Sicile et en Gréce, on expose les grappes
au soleil sur des claies pendant huit jours. On ohtient
ainsi un moQt trés-épais, trés-sucré et peu abondant.
Vins mousseuz. — Enfin, pour obienir les vins mous-
seux, on sépare immédiatement la rafle et la peau du jus;
on introdmit ce dernier dans les tonneaux au hout de
deux jours et on met en bouteilles au printemps. La
fermentation aleoolique s’étant accomplie lentement dans
les tonneaux, laisse subsister une certaine suspension
dans la masse vineuse. Le vin, dans cet élat, n’élant pas
encore parfaitement clarifié, on place les bouteilles dans
une position inclinée, le goulot en bas, el on attend qu’il
y forme un dépdt. Lors?ue le dépdt y est formé, on
débouche chaque bouteille pour évacuer le dépdt. On
comble e vide avec un peu de vin semblable de 'année
précédente et on houche hermétiquement par les moyens
mécaniques que fout le monde connait.
Cette belle industrie des vins mousseux qui Tait la
gloire et la fortune des eépages de la Champagne et des
coteaux de Saumur, tend a se propager dans d’autres

{1} On assure que 1‘air est respiradle dans les celliers en y entrazt une
chandelle & la maln. 8i la lumidre s'éteint, il faut renouveler l'air du
ellier avant de s'y introduire.

contrées du centre et du midi de la France. On sait en
effet que les fabricants de vin de Champagne employent
des vins des auotres contrées qu'ils vendent comme pro-
dits de lear terroir. Dés lors les producteurs des autres
contrées essayent de <’approprier cetle précieuse indus-
Lrie pour en avoir tons les profits. Jusqu’iei ils y ont peu
réussi. Les vins fabriqués en Champagne rendent encore
un bouquet, un {;)arfum que n'ont pu leur Jonner les
fournisseurs de ces ving, lorsqu’ils les champanisent eux-
mémes.

Nous engageons vivement les propriétaires de vignes
as’éclairer pour les procédés qui peuvent donner i leurs
produits la plus haute valeur eommerciale.

Les meillenrs ouvrages & consuller, suivant nous, sur
ces importantes opérations, sont :

1o Lavt de faire le vin, que vient de publier M. le
professeur Ladray, rédactear de la Revue viticole)de
Diion (2), livre théorique et pratigue, ou les données
selentifiques sur les ferments éelairent les expdriences ot
les procédés de la pratique la plus avancée;

20 Le sixieme fascicule du Lwre de la ferme et des
maisons de campagne (3), ot toul ce qui tient a la ven-
dange, a la préparation de vins, & leur conservation, esl
traité avec une clarté et une compétence parfaite ;

3» Le Catéchisme du cultivateur , de M. Camille
Planchard (&), qui traite cetle partie en ynelques pages
excellentes ; hvre élémentaire, parfait pour les agricul-
teurs des provinces du centre de la France. Enfin, les
traités de M. le docteur Guyot, comte Odart, Viclor
Rendu, etc., dont tout le monde viticole peut appréeier
les mérites divers. Louis Herve.

(Journal de U Aisne.)

(2) Savy, éditeur, rue Haulefeuille, 28.

(3) Victor Masson et fils, place de V'Ecole-de-M’decine. Cet ouvrage,
au reste, est I'encyclopédie de Ja vie rurale, la plus complate et la plus
complétement pratique que nous puissions proposer & ceuX qui nous
consultent.

(4) Martial Ardant frives, i Limoges.

Avpsonste Cuampon — Rédacteur-Gérant

MOUVEMENT DU PORT DE MONACO
Arrivées du 26 Septembre an 2 Octobre 1563,
NICE. b. v. Palmaria, ¢. Imbert, m. d.
ID. d. . id. id. id.

ST-TROPEZ. b. Caroubier, ¢. Laurenti, vin.
ID. b. Conception, c. Viale, vin.
NICE. b. v. Palmaria, c. Imbert, en lest
1D. id. id. id. m. d.
ID. id, id. id. en lest
ID. b. St-Antoine, c. Giaume, id.
VINTIMILLE, b. Conception, c. Rossi, m. d.
ST-REMO. b. Providence, ¢. Gazzolo, briques
ID. b. Miséricorde, c. Gazollo, id.
NICE. b. Conception, c. Pisan, m- d.
ID. b. v. Palmaria, c. Imbert, . id.
CETTE. b. Vierge du Rosaire, ¢. Kogler, vin
NICE. b. Empire, ¢. Lychossi, m. d.
ID. b. Miséricorde, c. Viale, m. d.

CETTE. L. Annonciation, ¢. Vincent Thomas - vin
STE-MAXIME. b. Miséricorde, ¢. Palmaro m. d.
ST-TROPEZ. b. Jésus et Marie, e. Stalla, vin
NICE. b. v. Palmaria. e. Imbert, m. d.

Départs du 26 Septembre au 2 Octobre 1863.

NICE. b. v. Palmaria, c. Imbert, en lest
1D. id. id. id. i,
MENTON, b. Caroubier, ¢. Laurenti, id.
VINTIMILLE. b. Conception, c. Viale, vin
NICE. b. v. Palmaria, ¢. fmbert, en lest
ID. id. id. id. id.
ID. id. id. id. id.
NICE. b, St-Antoine, c. Giaume, marbres
ID. b. Conception, c. Rossi, m. d.
1D. b. Providence, ¢. Gazollo, en lest
ID. b. Conception, c. Pisan, id.
ID. b. Miséricorde, ¢. Gozollo, i,
ID. b. v. Palmaria, c. Imbert, id.

MENTON. h. Vierge du Rosmire, c. Kogler, vin
STE-MAXIME. b. Empire, c. Lychossi, en lest
MENTON. b. Annonciation, ¢. Vincent Thomas vin

1D. b. Miséricorde, ¢, Palmaro, m. d.
ALASSIO. b. Jésus et Marie, ¢. Stalla, Vin
NICE. b. v. Palmaria, c. Imbert, en lest

Orchestre des Bains de Mer de Monaco.

ClON [CERY)
A 8 I1. DU SOIR DANS LA SALLE DE BAL

TB&\UUJSS DE MER DB WOIABY. < (OUVELLE SOBIETE.

GRAND ET VASTE ETABLISSEMENT

SUR LE PORT

SITUE

BAINS CHAUDS ET BAINS FROIDS
SERVICE HYDROTHERAPIQUE LE PLUS COMPLET.

Le magnifique CASINO, récemment ouvert, bati en face de la mer, offre, PENDANT TOUTE L’ANNEE, aux Etrangers, toutes les distractions et tous les agréments des
Bains d’Allemagne, avee les mémes conditions qu’a Baden-Baden.

SALOUS D3 BLUVIRSATIOLN, DE LEGTIER & DA JZVA.
CONCERT DEUX FOIS PAR JOUR- Le matin, sur la plage des Bains. — Le soir, dans les salons du Casino.
HOTELS, VILLAS ET MAISONS MEUBLEES. — PRIX TRES MODERES.

STATiON TELEGRAPHIQUE.

On se rend de NICE & MONACO en une heure, par un service permanent de bateaux & vapeur.

De Paris & Nice par le chemin de fer. — Départ de Paris & 8 heures du soir.

— Arrivée 4 Nice 24 heures aprés.

‘De Paris 2 Cagnes en chemin de fer et de Cagnes & Nice par Omnibus.

ITINERAIRE DE PARIS A MONACO.

OMNIBUS. {

Autre itinéraire. — Do Marseille & Nice par bateau A vapeur en 12 heures.
De Nice a Monaco, par Omnibus et par hateau & Vapeur. .

A Nice, burean des Messageries Générales, Hotel des Etrangers.
A Monaco, place du Palais.

m——

LA PALMARIA

Batean & Vapeur faisant le service régulier de Nice a Monaco. — Retonr dans la méme journée.

DEPART DU PORT DE NICE, tous les jours a 11 heures du matin et & 6 heures 4/2 du soir.
—_ — DE MONACO, a4 5 heures et & 10 heures 1/2 du soir.

Le vendredi, la PALMARIA partira de MONACO pour NICE a midi et demi et & 10 h. $;2 du soir.
Les départs de NICE pour MONACO auront lieu aux mémes heures que les antres jours de la semaine.

PRIX DE LA TRAVERSEE: Embarquement et déharquement compris 1 fr. $0 cent.

OMNIBUS

FAISANT LE SERVICE ENTRE

MONAGD BT MENTON.

Burcau: | & Monaco, rue de Lorraine.
* | a Menton, hotel des Quatre Nations.

Départ de Monacoa 8 h. — Départ de Menton , & 1 ).
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